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Tout le monde connait
cette mythique boite ron-
de avec des portions de
fromage a tartiner en for-
me de triangle.

P our les cent ans de la Va-
che qui rit®, la Poste pro-
pose un timbre en forme de
boite avec ses huit portions.
Une petite prouesse technique.

> Autres anniversaires, ce-
lui du bicentenaire de la mort
de Napoléon 1¢ et celui du
plus bel ouvrage d’Antoine de
Saint-Exupéry : les soixante-
quinze ans de I'édition francai-
se du Petit Prince.

La Poste célebre également
les deux cents ans de la nais-
sance de Charles Baudelaire.

> Elle émet aussi un carnet
Croix-Rouge illustré par des
mots-images de Ben.

Ajoutons a cela un timbre de
la thématique Poste-aérienne a
leffigie de Claire Roman et
Pierre Clostermann. Enfin,
n’oublions pas le feuillet men-
suel au profit de la reconstruc-
tion de la cathédrale Notre-
Dame de Paris.

> Tous les timbres et souve-
nirs philatéliques sont disponi-
bles au Carré d’Encre a Paris
ou en commande par internet.

Jean-Jacques Metz

NOUVEAUTES

Le 6 avril

- Pont-en-Royans - Isére.
Timbre a 1,28 €. Petit village
du Dauphiné, dans le Parc na-
turel régional du Vercors.

DROIT

- Pierre Clostermann 1921-
2006 et Claire Roman 1906-
1941. Timbre (4,71 €) a l’effigie
de deux héros de laviation.
Claire Roman décroche plu-
sieurs records aériens féminins
en 1937. Pendant la Seconde
Guerre mondiale, elle sera la
premiere femme pilote de I’ar-
mée de PAir. Pierre Closter-
mann, pilote de chasse au sein
de la RAF, a été décoré des
plus hautes distinctions britan-
niques et francaises.

Le 12 avril

- Charles Baudelaire 1821-
1867. Timbre a 1,28 €. Lau-
teur des Fleurs du Mal était
également critique d’art, jour-
naliste, traducteur, écrivain.

- Le Petit Prince - 75 ans,
1,08 €. Ce best-seller écrit et
illustré par Antoine de Saint-
Exupéry s’est vendu a plus de
200 millions d’exemplaires.

Le 19 avril

- Groupe Bel depuis 1865.
Cette mini-feuille originale de
8 timbres triangulaires (8,64 €)
est un clin d'ceil au célebre
fromage du Groupe Bel.

- Napoléon 1° 1769-1821.
Bloc de 2 timbres a 3,00 €.

Le 24 avril : Carnet Croix-
Rouge de 10 timbres a 12,80 €
(dont 2 € de don reversé a
Porganisme). Ce carnet est il-
lustré par l'artiste Ben.

Le 26 avril : Trésors de No-
tre-Dame, Adam et Eve.
Feuillet d’'un timbre (1,50 €).
Le vitrail sur ce timbre repré-
sente la tentation d’Adam et
Eve.
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Mini-feuille de timbres Groupe Bel. Photo La Poste

SUR L’AGENDA

Toutes les manifestations philatéliques, congrés, expositions
et bourses aux collectionneurs sont annulés.

Le Club philatélique de Bitche avait organisé un bureau
temporaire a la citadelle pour commémorer la fin du siége de
Bitche, le 27 mars 1871. Des enveloppes et des timbres
personnalisés sont disponibles auprés du club.

> Renseignements et commandes : Hubert Schmuck, 47 rue
des tilleuls 57 230 Bitche, courriel : h.schmuck@free.fr

Prochaine rubrique : jeudi 6 mai 2021.
Les informations sont a communiquer a Jean-Jacques
Metz au moins trois semaines avant cette date :

jjmetz@numericable.fr

Huissier de justice

« Le montant des frais d’huissiers est-il réglementé ? »

V. D., Pont-a-Mousson

L a rémunération de I'huis-
sier de justice comporte
plusieurs éléments dont cer-
tains sont réglementés.

u Les émoluments

Ils sont fixés par la loi. Ils
correspondent aux tarifs d’ac-
tes dont les huissiers de justice
ont le monopole (assignation
en justice, commandement de
payer les loyers et les charges,
proces-verbal d’expulsion...).
Ces tarifs sont multipliés par
un coefficient qui varie selon
le montant de la somme due
par le débiteur.

Un arrété du 28 février 2020
fixe les tarifs réglementés des
huissiers de justice pour la pé-
riode du 1¢" mars 2020 au 28 fé-
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vrier 2022. Deux cent trois
prestations y sont détaillées.

m Les honoraires

Librement établis par I’huis-
sier, ils peuvent étre négociés
avec le client. Il peut s’agir
d’un constat (sur internet, d’af-
fichage de permis de construi-
re, de dépét de reglement de
jeux concours, de nuisance so-
nore...), du recouvrement
amiable de créances, d’actes
d’administration d’immeuble,
de consultations juridi-
ques, etc.

m Les débours et les frais.

Ils correspondent aux dépen-
ses engagées par I’huissier
pour exécuter sa mission (af-

Enseigne d’un huissier de
justice. Photo RL/Pierre HECKLER

franchissement, droits fiscaux,
matériel...) et rémunerent les
professionnels tiers dont I'in-
tervention est requise pour
I’'accomplissement de la mis-
sion (gendarmes, témoins, ser-
ruriers...). Les frais de déplace-
ment en font aussi partie.

__EN CUISINE

Des questions de vie pra-
tique, d’histoire... Le mer-
credi et le jeudi, cet espa-
ce est le votre ! Le
vendredi, retrouvez-nous
aussi dans Le Mag, rubri-
que De vous d nous.

ECRIVEZ-NOUS

Le Républicain Lorrain
Courrier Service
57777 METZ CEDEX 9
Irlcourlecteurs@
republicain-lorrain.fr

LE SAVEZ-VOUS ?

Un objet trés
intrigant

9 une de nos lectrices a été
intriguée par cet objet
trouvé dans une brocante de
la région. Il est constitué d’'un
long manche muni d’'une poi-
gnée a une extrémité et d’'une
partie métallique (en lai-
ton ?) percée de nombreux
petits trous, a autre extrémi-
té.
Quel est le nom de cet ob-
jet ? A quoi peut-il bien ser-
vir ?

Objet a identifier. Photo DR

Variations autour du

fenouil

« Pourriez-vous me renseigner sur les différentes ma-
niéres de cuisiner le fenouil ? »

L. A., Moselle

L e fenouil est un légume qui
se consomme cru ou cuit.
Apres ’avoir débarrassé de ses
feuilles dures, coupez le bulbe
verticalement et lavez-le. Les
épluchures, conservées et sé-
chées, parfumeront ultérieure-
ment un court-bouillon de
poisson ou de viande.

m Cuisiné cru

Détaillé en fines lamelles, le
fenouil se mange simplement
en vinaigrette ou, plus cou-
ramment, il entre dans une sa-
lade composée avec céleri, ca-
rottes, endives ou morceaux
d’avocat. La vinaigrette doit
étre relevée avec de I’huile

d’olive et, selon les gofits, avec
de l’ail, de I'oignon et du par-
mesan.

m Cuisiné cuit

Le fenouil, cuit a I'eau
bouillante salée, peut étre con-
sommé de suite ou bien étre
conservé quelque temps dans
le réfrigérateur.

Son utilisation est alors mul-
tiple : arrosé de jus de viande
en accompagnement d’un
poulet ou d’un r6ti ; en sauce
béchamel épicée ; gratiné au
four avec du beurre et du com-
té ou du parmesan ; braisé
avec du beurre, des oignons et
un coulis de tomates.



